
TODOS NUESTROS PRODUCTOS INCLUYEN IMPUESTOS
Se informa a nuestros clientes que este establecimiento de comercio sugiere a sus 
clientes una propina correspondiente al 10% del valor de la cuenta, la cual podrá ser 

aceptada, rechazada o modificada por usted, de acuerdo con su valoración del servicio 
prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indíquele a la persona que lo atiende si desea 

que dicho valor sea o no incluido en la factura o indíquele el valor que quiere dar como 
propina. En La Tradición el 100% de los dineros recogidos por propinas, se distribuyen en 

cantidades iguales entre todos los colaboradores.



Deliciosa y tradicional 
mezcla de frijoles, arroz y  
hogao. 
Acompañado de 
chicharrón, chorizo, huevo 
y arepa con queso 
campesino.

Huevos fritos o 
revueltos acompañados 
de arepa con queso 
campesino y dos 
toppings a elección.

 Maicitos
 Queso sabana
 Jamón
 Hogao

$23.700

$18.000

Calentao La
Tradicion

Huevos al
gusto

Desayunos
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Nuestro delicioso croissant clásico con 
queso crema, jamón y queso sabana.

Jamon y Queso

$14.800

Nuestro croissant clásico en una 
deliciosa combinación de jamón serrano, 
queso sabana, lechuga y mayonesa de 
ajo y romero hecha en casa.

Jamon serrano

$15.800

Exquisita mezcla de pancakes 
hecha en casa, con topping de 
yogurt griego, fresas, banano, 
láminas de almendras tostadas y 
miel de maple.

Pancakes

Croissan ' Wichs

$19.300

P a n c a k e s

J a m ó n  S e r r a n o

D
esayunos



Empanada de
pollo o carne

$7.800 Croissant Tres
Quesos

$8.400

Palito de queso $6.700 Pan Napolitano $7.500

Pastel de
Arequipe $7.500

Parvita
Pedite alguito ¡todo sabe delicioso!
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Bebidas Calientes

Americano

$9.800

$5.300

Aromática
de frutas

$7.600

Chocolate
caliente

$8.900

Milo
caliente
$8.900

Capuccino

$11.500
Capuccino Vainilla

$12.700
Capuccino Bailey´s

Tomate alguito pues

Parvita y bebidas calientes



Típico montañero con 
fríjoles, morcilla, carne 
molida, chicharrón, chorizo, 
huevo, tajada de plátano 
maduro, aguacate, arroz y 
arepa.

Fríjoles montañeros, 
chorizo, 
chicharroncitos 
crocantes, carne 
molida, maicitos, cubos 
de platáno maduro, 
viruta de papa hecha 
en casa. Acompañada 
de arroz, aguacate y 
arepa.

$44.200

$29.800

Bandeja
paisa

Cazuela de
Frijoles
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Fuertes
Barriga llena corazón contento



Ajiaco de tradicion
Delicioso y tradicional ajiaco 

santafereño con un toque especial 
de la casa, pollo, guascas y 

mazorca. Acompañado de arroz, 
aguacate, banano, crema de leche 

y alcaparras.

$26.900

Sancocho

Mondongo

Sancocho con costilla de cerdo y 
carne de res, mazorca, plátano, 

yuca y papa. Acompañado de arroz, 
arepa y aguacate.

Receta tradicional con el 
toque especial de la casa 
con carne de cerdo y 
mondongo. Acompañado 
de arroz, aguacate, limón, 
arepa y banano.

$29.800

$26.900

F
uertes



Crema natural con base 
de tomates rostizados 
y albahaca. 
Acompañada de 
aguacate y crema de 
leche.

Trocitos de pechuga de 
pollo apanados. 
Acompañado de papas 
a la francesa, salsa de 
tomate y miel.

$14.900

$21.900

Sopa de
Tomate

Menu infantil
Pollo Crispy
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• Arroz blanco
• Arroz con coco
• Papas a la francesa con salsa 

de tomate

• Papas criollas con salsa de 
romero y ajo

• Puré de papa
• Patacones con guacamole

Guarniciones

Todos los platos incluyen una guarnición de tu preferencia.

Filete de pollo a la 
plancha (200 gr). 
Acompañado de la 
guarnición que elijas y 
ensalada de la casa.

Cañón  de cerdo a la 
parrilla (200 gr). 
Acompañado de la 
guarnición que elijas y 
ensalada de la casa.

$26.900

$29.900

Pollo a la
Plancha

Canon de
Cerdo

F
uertes



• Arroz blanco
• Arroz con coco
• Papas a la francesa con salsa 

de tomate

• Papas criollas con salsa de 
romero y ajo

• Puré de papa
• Patacones con guacamole

Guarniciones

Todos los platos incluyen una guarnición de tu preferencia.

F
ue
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Trucha a la parrilla. 
Acompañado de la 
guarnición que elijas y 
ensalada de la casa.

Churrasco en corte 
argentino y maduración 
lenta. Acompañado de 
la guarnición que elijas 
y ensalada de la casa.

$36.900

$39.800

Trucha a la
Plancha

Churrasco



• Arroz blanco
• Arroz con coco
• Papas a la francesa con salsa 

de tomate

• Papas criollas con salsa de 
romero y ajo

• Puré de papa
• Patacones con guacamole

Guarniciones

Todos los platos incluyen una guarnición de tu preferencia.

Salmon
Delicioso salmón 
marinado en hierbas y 
sellado en plancha, 
término al gusto. 
Acompañado de la 
guarnición que elijas y 
ensalada de la casa.

$54.900

F
uertes

Punta de Anca a término al 
gusto. Acompañado de la 
guarnición que elijas y 
ensalada de la casa.

$38.900

Punta de
Anca de res



Variedad de carnes a la 
parrilla: Churrasco, cañón de 
cerdo, chorizo, morcilla, 
chicharrones jugosos y 
crocantes. Acompañados de 
patacones, papitas criollas, 
arepas, mazorcas asadas, 
tomate, limón, hogao y 
guacamole natural.

Picada la
Tradicion

$89.300

6 palitos de queso campesino 
rebosados con miga de pan. 

Acompañados de nuestra deliciosa 
mermelada hecha en casa.

Palitos de
tradicion

$14.900

6 Palitos rellenos de queso 
mozzarella. Acompañados de 

nuestra mermelada artesanal de 
frutos rojos hecha en casa.

Palitos de
queso

$12.700

La comida sabe mejor compartiendo con familia y amigos
Pa´ Picar
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empanaditas la
Tradicion

6 Crocantes y deliciosas 
empanaditas de carne. 

Acompañadas de nuestro 
exquisito ají de la casa.

$12.700

patacones
6 Crocantes y deliciosos 

patacones. Acompañados de 
guacamole natural y hogao.

$14.900

Chicharron la
Tradicion

$12.100

Arepas de
chocolo

Trozos de chicharrón jugosos y 
crocantes. Acompañados de 

arepas y limón

Deliciosa arepa de 
chocolo con queso

$24.900

Pa ´picar



Bizcochuelo hecho en casa bañado 
en mezcla tradicional de 3 leches, 
arequipe, arándanos secos y láminas 
de almendras.

Trozos de fresas, acompañadas de 
crema montada, crema pastelera de 
limón, queso campesino y láminas de 
almendras tostadas.

Postre típico, cremoso y suavecito 
arroz cocido en crema de leche y 
canela, con topping de queso 
campesino y queso crema.

Pa´ endulzar tu día con un postrecito
Postres

8 mini obleas artesanales. 
Acompañadas de nuestra 
mermelada de frutos rojos hecha en 
casa,  arequipe y queso campesino.
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Obleas la Tradicion

Postre de tres leches Arroz con leche

Fresas con crema

$8.200 $9.800

$11.800 $11.800



Tortas

Encárgala completa por
8 o 12 porciones

Porción

Chocolate

Zanahoria

P
ostres y Tortas

$9.500

Encárgala completa por
8 o 12 porciones

Porción

$11.500



Jugos

Bebidas

Limonada natural

Jugo de mandarina

Granizado de café

Jugo de frutos rojos
Jugo de frutos amarillos
Jugo de mandarina
Jugo de mango
Limonada natural

$15.400
$15.400
$18.000

$5.600
$5.800

$9.800
$9.500
$11.800
$12.300

Tomate alguito pa´ esta sequía

Bebidas frias

$8.900

Bebida refrescante típica colombiana 
a base de panela con limón

Frambuesa
Limón hierbabuena
Uva blanca

Amarillo
Blanco
Lila
Azul

Milo frío
Granizado de chocolate
Granizado de café
Té de jengibre

Guandolo - $5.300

Té - $6.900

Soda - $6.700

Agua Hatsu 300 ml
Agua Hatsu con gas 300 ml

Agua

Hatsu

   Frutos Rojos
   Piña Limón
   Lichyee - Romero

Gaseosas - $4.500
   Coca cola 400 ml
   Coca cola sin azúcar
   Colombiana

Sodas
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Águila, Águila light
Club Colombia dorada 
Corona
Heineken 
Jarra Refajo

El exceso de alcohol es perjudicial para la salud. Ley 30 de 1986. Prohíbase el expendio de bebidas 
embriagantes a menores de edad y mujeres embarazadas ley 124 1994. 

Cervezas
$8.700
$9.200
$11.000
$11.000
$44.700

Vinos

Licores
Un traguito al año no hace daño

Aguardiente  

Ron  

Jägermeister

Ginebra Bombay

Whisky Buchanan´s

Tequila Reserva 

1.800 reposado

Baileys 

$5.900

$6.300

$23.000

$23.000

$29.000

$33.000 $450.000

$14.900

$71.300

$71.300

$123.100

$123.100

$181.000

$233.300

$295.000

Licores

$14.900

Vino Botella Rosado - $89.000
Vino Lambrusco
Vino Michel Torino
Vino Las Moras
Vino Santa Helena

Vino Botella Tinto - $89.000
Vino Lambrusco
Vino Las Moras Cabernet
Vino Las Moras Malbec
Vino Reserva Ibáñez

Copa de Vino - $27.000

Copa de Vino Caliente - $29.000
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Trago Media
botella

Botella



Cocteles

Co
ct

el
es

Champagne y zumo de 
naranja.

Vino rosado, vodka, syrup 
strawberry, frutas y hielo.

Ginebra, agua tónica 
ocean, tabasco, rodajas 
de limón y hielo.

Vino tinto, ron, syrup simple 
y frutas.

Jarra sangria tinto

Mimosa Gin Tonic

Jarra sangria rosada

$97.000 $97.000

$19.400 $35.000



Cocteles

Vodka ,agua tónica de 
ginger bear spicy, syrup de 
jengibre y zumo de limón.

Tequila, triple sec, zumo de 
limón, syrup simple, tabasco 
y tajín.

Tradicional de la casa con 
campari, syrup de piña y 
zumo de limón.

Ron blanco, syrup simple, 
zumo de limón, hierbabuena 
y soda.

Mojito

Moscow Mule La Tradicion Tropical

Margarita

$35.000

$35.000 $35.000

$35.000
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